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OLTREP( PAVESE

Tirnps braione: di -1y

MALVASIA

Malvasia

KLASSIFIZIERUNG
Oltrepo Pavese, Doc
Prickelnd-Naturell

PRODUKTIONSGEBIET
Zenevredo (Oltrepd Pavese)

REBSORTE
Malvasia di Candia
aromatica

ALKOHOLGEHALT
11% Volumenprozent

ERHALTLICHE FLASCHENGROSSE
750 ml

VINIFIKATION UND VEREDELUNG

Nach der Weinlese der vollreifen Trauben,
werden diese einer sanften Kelterung unter-
zogen. Danach erfolgt eine 24-stundige Hul-
senmaischung, bei der der Most im Kontakt
mit den Hulsen verbleibt, um dessen Aroma-
vorstufen zu extrahieren und die Fruchtigkeit
und das primare Aroma der Malvasia bestens
zu bewahren.

FARBE
Intensiv strohgelb mit goldenen Reflexen.

BOUQUET
Angenehm aromatisch, mit feinen Nuancen
von AkazienblUten.

GESCHMACK

Frisch und lebhaft, mit einer sehr wurzigen
Note, die mit einem mandeligen Nachge-
schmack harmoniert.

SERVIERTEMPERATUR
Liegt bei 8°-10°C.

SPEISEEMPFEHLUNGEN

Hervorragend zu Wurstwaren, insbesonde-
re Coppa, Schinken und Schinkenspeck. Ein
kostlicher Aperitifwein und ein ausgezeichne-
ter Begleiter eines kompletten Menus und je-
glicher kleinen Zwischenmahlzeit.
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