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Ca’ Bolani ist ein Weingut, auf dem Reben und Natur in perfekter Harmonie gedeihen. 999 
Zypressen wachsen auf dem Anwesen und sind Ausdruck einer außergewöhnlichen ökologischen 
Vielfalt. Das Weingut liegt im Friaul, eingebettet zwischen den Alpen und dem Meer in der Nähe 
von Aquileia. Ein Landstrich, in dem schon seit der Römerzeit Wein angebaut wird und der von 
idealen Bedingungen für die Weinproduktion profitiert: die Meeresbrise im Sommer, der Schutz 
durch die Alpen, die starken Temperaturschwankungen, die unterschiedlichen, zum Meer hin 
abfallenden Böden, zuerst geprägt von Lehm und Kies und dann von Sand. Das Weingut verfügt 
über einen einzigartigen Rebenbestand, ein wahrer Rebgarten, in dem Weine wachsen, die 
durch ihr typisches Bouquet und eine aromatische Fülle charakterisiert sind.

klassifikation

Friuli DOC Aquileia

anbaugebiet

Aquileia, Friaul

rebsorten

Cabernet Franc

ideale serviertemperatur

18° C - 20° C

Im Sommer bei 14°C bis 16°C

alkoholgehalt

13,5% vol.

erhältliche formate

375 ml - 750 ml

weinbereitung und ausbau

Die Trauben werden im Stahl gekeltert, wo 

sie etwa 8 bis 10 Tage auf der Maische liegen. 

Nach Abschluss der Vinifinzierung und der 

malolaktischen Gärung wird der Wein in Ei-

chenfässern ausgebaut, wo er seine typische 

Ausgewogenheit und Komplexität erhält.

verkostungsmerkmale

farbe: Intensives, leuchtendes Rubinrot.

bouquet: Elegant mit blumigen Noten und 

Anklängen von kleinen roten Waldfrüchten, 

Lakritz und Gewürzen.

geschmack: Voll, harmonisch, mit weichen, 

eleganten Tanninen.

kombination mit speisen

Ideal zu Braten, rotem Grillfleisch, Wild und 

mittelalten und lange gereiftem Käse. Sehr 

gut auch als Aperitif oder nach dem Abend-

essen.

Cabernet Franc


