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WEINBEREITUNG UND AUSBAU
Die frisch geernteten Trauben werden in 
den Weinkeller gebracht, wo sie vorsichtig 
ge- presst werden. Der Most gärt bei einer 
kontrollierten Temperatur (18°C-20° C) und 
verbleibt auf der eigenen Hefe.

VERKOSTUNGSMERKMALE

FARBE: Leuchtendes Strohgelb mit grünli-
chen Reflexen.

BOUQUET:  Elegant und fein, fruchtig und 
blumig, erinnert an Renette-Apfel, Kaiser-
Birne, Salbei, Thymian und Rosmarin.

GESCHMACK: Im Mund zeigt er sich entschlos- 
sen, mitreißend und frisch. Ausgewogen, mit 
lang anhaltender Frucht im Finale.

KOMBINATION MIT SPEISEN
Wein für die gesamte Mahlzeit, ideal zu Zwi- 
schen und Hauptgerichten mit Fisch und Ge-
müse.

CHARDONNAY 2021

Ca’ Bolani ist ein Weingut, auf dem Reben und Natur in perfekter Harmonie gedeihen. 999 
Zypressen wachsen auf dem Anwesen und sind Ausdruck einer außergewöhnlichen ökologischen 
Vielfalt. Das Weingut liegt im Friaul, eingebettet zwischen den Alpen und dem Meer in der Nähe 
von Aquileia. Ein Landstrich, in dem schon seit der Römerzeit Wein angebaut wird und der 
von idealen Bedingungen für die Weinproduktion profitiert: die Meeresbrise im Sommer, der 
Schutz durch die Alpen, die starken Temperaturschwankungen, die unterschiedlichen, zum Meer 
hin abfallenden Böden, zuerst geprägt von Lehm und Kies und dann von Sand. Das Weingut 
verfügt über einen einzigartigen Rebenbestand, ein wahrer Rebgarten, in dem Weine wachsen, 
die durch ihr typisches Bouquet und eine aromatische Fülle charakterisiert sind.

KLASSIFIKATION
Friuli DOC Aquileia

ANBAUGEBIET                          
Aquileia, Friaul

                                            
REBSORTEN                                          
Chardonnay

IDEALE SERVIERTEMPERTUR      
10° - 12° C

ALKOHOLGEHALT                
13% vol.

ERHÄLTLICHE FORMATE
750 ml


