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ANTICHI PODERI CONTI BOLANI

Ca’ Bolani ist ein Weingut, auf dem Reben und Natur in perfekter Harmonie gedeihen. 999
Zypressenwachsen aufdem Anwesen und sind Ausdruck einer aulRergewodhnlichen ékologischen
Vielfalt. Das Weingut liegt im Friaul, eingebettet zwischen den Alpen und dem Meer in der Nahe
von Aquileia. Ein Landstrich, in dem schon seit der Romerzeit Wein angebaut wird und der von
idealen Bedingungen fur die Weinproduktion profitiert: die Meeresbrise im Sommer, der Schutz
durch die Alpen, die starken Temperaturschwankungen, die unterschiedlichen, zum Meer hin
abfallenden Boden, zuerst gepragt von Lehm und Kies und dann von Sand. Das Weingut verfugt
Uber einen einzigartigen Rebenbestand, ein wahrer Rebgarten, in dem Weine wachsen, die
durch ihr typisches Bougquet und eine aromatische Fulle charakterisiert sind.

Muller Thurgau

Perlwein

KLASSIFIKATION
IGT delle Venezie

ANBAUGEBIET
Aquileia, Friaul

REBSORTEN
Muller Thurgau

IDEALE SERVIERTEMPERATUR
8°-10°C

ALKOHOLGEHALT
10,5% vol.

ERHALTLICHE FORMATE
750 ml

WEINBEREITUNG UND AUSBAU

Die Lese wird vorgezogen, um dem Wein
mehr Saure und Frische mitzugeben. Die so-
eben gelesenen Trauben werden zum sanften
und schonenden Pressen in den Keller uber-
fuhrt. Der Most wird aufgehellt und das gan-
ze Jahr uber auf einer Temperatur von 0°C
gehalten. Die Garung mit Reinzuchthefen er-
folgt nach der Methode “Martinotti-Charmat”
im Autoklav.

VERKOSTUNGSMERKMALE

FARBE: Glanzhelles Strohgelb mit zartgrunen
Reflexen.

BOUQUET. Frisch mit fruchtig-blumigen An-
klangen und einer delikaten Minznote. Er be-
sticht durch eine feine Perlage.

GESCHMACK: Die naturliche Kohlensaure um-
schmeichelt den Gaumen, der Geschmack
entspricht den in der Nase gewonnenen Ein-
drucken, gute Saure.

KOMBINATION MIT SPEISEN

Ideal als Aperitif. Ausgezeichnet zu moderat
abgelagerten Wurstwaren, Vorspeisen und
ersten Gangen mit Fisch, Meeresfruchtesala-
ten und duftenden gemischten Frittiertellern.
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