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Asti ist seit Jahrhunderten ein Symbol für den italienischen Weinbau. In dieser wunderbaren 
Region liegt das Weingut Castello del Poggio, das einst Schauplatz der legendären 
Tempelritter war. Das Weingut mit seinen adeligen Wurzeln verdankt seinen Namen der 
mittelalterlichen Festung, die einst den Grafen von Buneis gehörte. Heute ist es das größte 
zusammenhängende Weingut des Piemont, auf dem die typischen Weine dieser Region 
angebaut werden, allen voran der Barbera.

klassifikation

DOCG

anbaugebiet

Costigliole d’Asti

rebsorten

100% Weisser Moscato

ideale serviertemperatur

6° C

alkoholgehalt

5% vol.

erhältliche formate

750 ml

weinbereitung und ausbau

Die Gärung erfolgt bis der Wein einen Alko-

holgehalt von 5° erreicht, danach wird durch

Kühlug der natürliche Zuckergehalt der Trau-

ben erhalten, um dem Moscato sein beson-

deres Aroma und seine Süsse zu verleihen.

verkostungsmerkmale

farbe: Strohgelb mit goldenen Reflexen, um-

geben von einem leichten Schaum.

bouquet: Intensiv, sehr angenehm, gut durch 

delikate Noten von Unterholz, Moos und Pfir-

sich charakterisiert.

geschmack: Angenehm süss, ausgewogen 

und von sehr feinem Aroma.

kombination mit speisen

Hervorragend zum Dessert und zu Früchten, 

insbesondere Obstsalat. Passt ausgezeichnet 

auch zu Eis oder als Solist, als Begleiter einer 

Unterhaltung.


