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klassifikation

Maremma Toscana DOC

anbaugebiet

Gemeinde Roccastrada,

toskanische Maremma

rebsorten

100% Vermentino

ideale serviertemperatur

Am besten bei 10° - 12° C.

zu servieren.

alkoholgehalt

12,5% vol.

erhältliche formate

750 ml

weinbereitung und ausbau

Die Trauben wurden in der ersten September-

dekade von Hand gelesen und fermentierten 

nach schonender Pressung bei Temperatu-

ren zwischen 18° - 22° C. im Edelstahl. Der 

Wein wurde sechs Monate auf dem Geläger 

belassen und dann zur Verfeinerung im Glas 

abgefüllt.

verkostungsmerkmale

farbe: Glanzhelles Strohgelb.

bouquet: Weiße Blüten, mit Nuancen von 

Gewürzen und pflückreifen Früchten.

geschmack: Konsistenz und Frische, mit An-

klängen an Agrumen und mandeligen Tönun-

gen.

kombination mit speisen

Die angenehme Frische und die Zitrus- und 

Mandelnoten machen den Calasole zu einem 

idealen Begleiter zu Garnelen und Schalentie-

ren der Maremmaküste, sowie zu Meeräsche 

in einer Kartoffelkruste oder in Salz gekocht.

Calasole

M A R E M M A  T O S C A N A

Rocca di Montemassi ist ein landwirtschaftlicher Betrieb in der Maremma, die sich auf der 
einen Seite zu den erzhaltigen Hügeln (Colline Metallifere), auf der anderen Seite bis zum Meer 
ausdehnt und die vielen Facetten dieses Winkels der Maremma Toscana umfasst: den vor Leben 
strotzenden Boden, der reich an Schätzen ist, die Explosion des Lichts, die strenge, zuweilen 
auch rustikale Natur. Die sich über Anhöhen und sanfte Hänge erstreckenden Rebflächen 
beherbergen lokale und internationale Sorten, die gleichermaßen gut gedeihen und dank 
der Verbindung moderner Technologie und alten Wissens wertvolle Weine voller Kraft und 
Charakter hervorbringen. Neben dem Anbau alter Getreidesorten tragen auch die Haltung der 
angesehenen Maremma-Kuh und der Versuchsgarten zu einem vielgestaltigen Mosaik bei, das 
dem idealen Beispiel des toskanischen Bauernguts als Triebfeder und unverfälschter Zeuge 
heutigen Landlebens Gestalt verleiht.
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M A R E M M A  T O S C A N A
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M A R E M M A  T O S C A N A

klassifikation

Maremma Toscana DOC

anbaugebiet

Gemeinde Roccastrada, 

toskanische Maremma

rebsorten

100% Viognier

ideale serviertemperatur

Bei 10° - 12° C. zu servieren.

alkoholgehalt

13% vol.

erhältliche formate

750 ml

weinbereitung und ausbau

Die Trauben werden sanft gequetscht und 

einer vorsichtigen Pressung unterzogen. Der 

Most g rt bei einer kontrollierten Temperatur 

von 18° C., um den fruchtigen Geschmack 

und die besten organoleptischen Eigenschaf-

ten des Weins zu erhalten.

verkostungsmerkmale

farbe: Strohgelb mit leicht gr nen Reflexen.

bouquet: Umh llt mit deutlichen florealen 

Noten von Akazie und Ginster, einem fruch-

tigen Ton von Litschipflaumen und wei§em 

Pfirsich.

geschmack: Bukettreich und von ausge-

zeichneter Struktur, leicht aromatisch mit 

einer angenehmen wohlschmeckenden und 

mineralischen Note.

kombination mit speisen

Sein Wohlgeschmack und seine Frische 

machen diesen Wein zum idealen Begleiter 

von Gem segerichten, gebratenen Meeresfr 

chten, rohem Fisch, gekochten und mit Oli-

ven l extra vergine angemachten Langusten 

oder Kraken.

Astraio

Rocca di Montemassi ist ein landwirtschaftlicher Betrieb in der Maremma, die sich auf der 
einen Seite zu den erzhaltigen Hügeln (Colline Metallifere), auf der anderen Seite bis zum Meer 
ausdehnt und die vielen Facetten dieses Winkels der Maremma Toscana umfasst: den vor Leben 
strotzenden Boden, der reich an Schätzen ist, die Explosion des Lichts, die strenge, zuweilen 
auch rustikale Natur. Die sich über Anhöhen und sanfte Hänge erstreckenden Rebflächen 
beherbergen lokale und internationale Sorten, die gleichermaßen gut gedeihen und dank 
der Verbindung moderner Technologie und alten Wissens wertvolle Weine voller Kraft und 
Charakter hervorbringen. Neben dem Anbau alter Getreidesorten tragen auch die Haltung der 
angesehenen Maremma-Kuh und der Versuchsgarten zu einem vielgestaltigen Mosaik bei, das 
dem idealen Beispiel des toskanischen Bauernguts als Triebfeder und unverfälschter Zeuge 
heutigen Landlebens Gestalt verleiht.
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klassifikation

Maremma Toscana Rosato 

DOC

anbaugebiet

Gemeinde Roccastrada, 

toskanische Maremma

rebsorten

Syrah mit einem Anteil 

Sangiovese

ideale serviertemperatur

Der Wein sollte bei etwa 14° 

bis 16° C serviert werden.

alkoholgehalt

13% vol.

erhältliche formate

750 ml

weinbereitung und ausbau

Die frisch gelesenen Trauben werden vor-
sichtig gepresst und der rosafarbene Most 
gärt bei niedriger Temperatur (15° - 18°C.) in 
Stahltanks. Der Wein reift dann für etwa fünf 
Monate auf der Hefe.

art des bodens

Alluvial, tief und reich an Skelettboden, für die 
Entwicklung eines starken, widerstandsfähi-
gen Weinbergs und das Wachstum aromati-
scher Trauben geeignet, die ideal sind für die 
Erzeugung von modernem Rosé.

verkostungsmerkmale

farbe: Sanft rosa mit korallroten Reflexen.

bouquet: In der Nase erkennt man die Re-
gion der toskanischen Maremma mit Anklän-
gen von Lavendel, syrah-typischen kleinen 
roten Früchten und fruchtiger Mandarine.

geschmack: Sehr gutes Gleichgewicht von 
Frische, Dynamik, mit Anklängen von Vanille, 
Pfi rsich und Granatapfel. Seidig, frisch, mit 
langem Finale, der perfekte Ausdruck seiner 
Herkunftsregion.

kombination mit speisen

Perfekt als Aperitif. Ideal zu rohen Fischge-
richten, Lachs- und Thunfischtartar, gebrate-
nem Fisch und weißem Fleisch.

Syrosa

M A R E M M A  T O S C A N A

Rocca di Montemassi ist ein landwirtschaftlicher Betrieb in der Maremma, die sich auf der 
einen Seite zu den erzhaltigen Hügeln (Colline Metallifere), auf der anderen Seite bis zum Meer 
ausdehnt und die vielen Facetten dieses Winkels der Maremma Toscana umfasst: den vor Leben 
strotzenden Boden, der reich an Schätzen ist, die Explosion des Lichts, die strenge, zuweilen 
auch rustikale Natur. Die sich über Anhöhen und sanfte Hänge erstreckenden Rebflächen 
beherbergen lokale und internationale Sorten, die gleichermaßen gut gedeihen und dank 
der Verbindung moderner Technologie und alten Wissens wertvolle Weine voller Kraft und 
Charakter hervorbringen. Neben dem Anbau alter Getreidesorten tragen auch die Haltung der 
angesehenen Maremma-Kuh und der Versuchsgarten zu einem vielgestaltigen Mosaik bei, das 
dem idealen Beispiel des toskanischen Bauernguts als Triebfeder und unverfälschter Zeuge 
heutigen Landlebens Gestalt verleiht.
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klassifikation

Maremma Toscana DOC

anbaugebiet

Gemeinde Roccastrada, 

Maremma Toscana.

rebsorten

90% Sangiovese,

10% andere Sorten des 

Anwesens

ideale serviertemperatur

Bei 16° - 18° C. zu servieren.

alkoholgehalt

13% vol.

erhältliche formate

750 ml - 1500 ml - 3000 ml

weinbereitung und ausbau

Der aus vollreif geernteten Trauben gewonne-

ne Most fermentierte circa 10 Tage bei einer 

Temperatur von 28° C. in vertikalen Gärbehäl-

tern. Nach abgeschlossener malolaktischer 

Gärung wurde der Wein in 60 hl-Eichenfäs-

sern ausgebaut.

verkostungsmerkmale

farbe: Intensives Rubinrot mit violettfarbenen 

Nuancen.

bouquet: Intensives, breitgefächertes Bou-

quet mit angenehmen Wahrnehmungen von 

Veilchen, Kirschen und kleinen Waldfrüchten.

geschmack: Trotz beachtlicher Struktur ange-

nehme Frische, mit einem geschmeidig wei-

chen Finale von guter Länge.

kombination mit speisen

Ein harmonischer Wein, passt bestens zu tra-

ditionellen toskanischen Wurstwaren, würzi-

gen Vorspeisen, gegrilltem rotem Fleisch so-

wie mittelfristig gereiftem Schafskäse.

Le Focaie

M A R E M M A  T O S C A N A

Rocca di Montemassi ist ein landwirtschaftlicher Betrieb in der Maremma, die sich auf der 
einen Seite zu den erzhaltigen Hügeln (Colline Metallifere), auf der anderen Seite bis zum Meer 
ausdehnt und die vielen Facetten dieses Winkels der Maremma Toscana umfasst: den vor Leben 
strotzenden Boden, der reich an Schätzen ist, die Explosion des Lichts, die strenge, zuweilen 
auch rustikale Natur. Die sich über Anhöhen und sanfte Hänge erstreckenden Rebflächen 
beherbergen lokale und internationale Sorten, die gleichermaßen gut gedeihen und dank 
der Verbindung moderner Technologie und alten Wissens wertvolle Weine voller Kraft und 
Charakter hervorbringen. Neben dem Anbau alter Getreidesorten tragen auch die Haltung der 
angesehenen Maremma-Kuh und der Versuchsgarten zu einem vielgestaltigen Mosaik bei, das 
dem idealen Beispiel des toskanischen Bauernguts als Triebfeder und unverfälschter Zeuge 
heutigen Landlebens Gestalt verleiht.
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Sassabruna

M A R E M M A  T O S C A N A

klassifikation

Maremma Toscana DOC

anbaugebiet

Gemeinde Roccastrada, 

toskanische Maremma

rebsorten

80% Sangiovese

10% Merlot, 10% Syrah

ideale serviertemperatur

Bei 16° - 18° C. zu servieren.

alkoholgehalt

14% vol.

erhältliche formate

750 - 1500 ml

weinbereitung und ausbau

Der aus vollreif geernteten Trauben gewon-

nene Most fermentierte 20 Tage bei 28° C. 

in vertikalen Gärbehältern. Nach dem biolo-

gischen Säureabbau wurde der Wein 12 Mo-

nate in 350 l-Fässern aus französischer Eiche 

ausgebaut und nach der Abfüllung zusätzlich 

4 Monate in der Flasche verfeinert.

verkostungsmerkmale

farbe: Sehr intensives Rubinrot.

bouquet: Generöses und komplexes Bou-

quet mit evidenten Noten von reifen roten 

Früchten und Waldbeeren mit Erinnerungen 

an Gewürzen und Lakritze.

geschmack: Körperhaft, vielschichtig, Wieder-

holung der olfaktorischen Gewürzanklänge 

im persistenten Finale.

kombination mit speisen

Ein körperreicher Wein zur idealen Mariage 

mit toskanischen Traditionsgerichten: Papp-

ardelle mit Wildschweinragout, Florentiner-

steak, gebratenes Wild, ausgereifter Pecorino.

Rocca di Montemassi ist ein landwirtschaftlicher Betrieb in der Maremma, die sich auf der 
einen Seite zu den erzhaltigen Hügeln (Colline Metallifere), auf der anderen Seite bis zum Meer 
ausdehnt und die vielen Facetten dieses Winkels der Maremma Toscana umfasst: den vor Leben 
strotzenden Boden, der reich an Schätzen ist, die Explosion des Lichts, die strenge, zuweilen 
auch rustikale Natur. Die sich über Anhöhen und sanfte Hänge erstreckenden Rebflächen 
beherbergen lokale und internationale Sorten, die gleichermaßen gut gedeihen und dank 
der Verbindung moderner Technologie und alten Wissens wertvolle Weine voller Kraft und 
Charakter hervorbringen. Neben dem Anbau alter Getreidesorten tragen auch die Haltung der 
angesehenen Maremma-Kuh und der Versuchsgarten zu einem vielgestaltigen Mosaik bei, das 
dem idealen Beispiel des toskanischen Bauernguts als Triebfeder und unverfälschter Zeuge 
heutigen Landlebens Gestalt verleiht.



Rocca di Montemassi ist ein landwirtschaftlicher Betrieb in der Maremma, die sich auf der 
einen Seite zu den erzhaltigen Hügeln (Colline Metallifere), auf der anderen Seite bis zum Meer 
ausdehnt und die vielen Facetten dieses Winkels der Maremma Toscana umfasst: den vor Leben 
strotzenden Boden, der reich an Schätzen ist, die Explosion des Lichts, die strenge, zuweilen 
auch rustikale Natur. Die sich über Anhöhen und sanfte Hänge erstreckenden Rebflächen 
beherbergen lokale und internationale Sorten, die gleichermaßen gut gedeihen und dank 
der Verbindung moderner Technologie und alten Wissens wertvolle Weine voller Kraft und 
Charakter hervorbringen. Neben dem Anbau alter Getreidesorten tragen auch die Haltung der 
angesehenen Maremma-Kuh und der Versuchsgarten zu einem vielgestaltigen Mosaik bei, das 
dem idealen Beispiel des toskanischen Bauernguts als Triebfeder und unverfälschter Zeuge 
heutigen Landlebens Gestalt verleiht.
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M A R E M M A  T O S C A N A

klima 2016

Das Jahr 2016 war geprägt durch einen relativ trockenen Winter mit nur 

geringen Niederschlägen, gefolgt von einem milden Frühjahr mit einem 

regnerischen Mai, wodurch dem Pflanzenwuchs zugute kam. Der Somme war 

schwül und sonnig mit Höchsttemperaturen in Juli und August und starken 

Temperaturschwankungen zwischen Tag und Nacht, was die Entwicklung von 

Aromen und Polyphenolen ankurbelte. Das schöne Wetter im September und 

Rocca di Montemassi 2016
In diesem rot leuchtenden Wein, dem Aushängeschild des Weinguts Rocca di 

Montemassi, finden der Charakter des Ortes und die aristokratische Abstammung 

der ihn hervorbringenden Weinberge ihr glänzendes Abbild: Petit Verdot, Syrah, 

Cabernet Sauvignon. Im Glas eine sinnliche Parabel, in der sich die Eigenschaften 

der drei ursprünglichen Trauben auf eine selten kostbare Art zusammenfinden 

und in einem wundervollen Gemälde das einzigartige Terroir und den Geist dieses 

Landstrichs verkörpern: die kühnen Düfte nach schwarzen Früchten, Gewürzen 

und Vegetation, ein Schluck wie der harmonische Klang einer Harfe mit den 

zahlreichen Nuancen der verschiedenen Rebsorten, mäßigen sich in einem 

ausdrucksvollen und vollen Charakter mit nicht enden wollendem Abgang.

klassifikation anbaugebiet jahrgang

Maremma Toscana 
DOC

Rocca di
Montemassi

2016

rebsorten zeitpunkt der weinlese art der ernte

35% Syrah, 35% Petit 
Verdot, 30% Cabernet 
Sauvignon

In den letzten 10 
Tagen im Oktober

Von Hand in Kästen



Rocca di Montemassi ist ein landwirtschaftlicher Betrieb in der Maremma, die sich auf der 
einen Seite zu den erzhaltigen Hügeln (Colline Metallifere), auf der anderen Seite bis zum Meer 
ausdehnt und die vielen Facetten dieses Winkels der Maremma Toscana umfasst: den vor Leben 
strotzenden Boden, der reich an Schätzen ist, die Explosion des Lichts, die strenge, zuweilen 
auch rustikale Natur. Die sich über Anhöhen und sanfte Hänge erstreckenden Rebflächen 
beherbergen lokale und internationale Sorten, die gleichermaßen gut gedeihen und dank 
der Verbindung moderner Technologie und alten Wissens wertvolle Weine voller Kraft und 
Charakter hervorbringen. Neben dem Anbau alter Getreidesorten tragen auch die Haltung der 
angesehenen Maremma-Kuh und der Versuchsgarten zu einem vielgestaltigen Mosaik bei, das 
dem idealen Beispiel des toskanischen Bauernguts als Triebfeder und unverfälschter Zeuge 
heutigen Landlebens Gestalt verleiht.

M A R E M M A  T O S C A N A
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Olivenöl Extra Vergine 
anbaugebiet

Pian del Bichi Roccastrada

oliven

Frantoio, Moraiolo und 

Leccino

ernte

Manuell

gewinnung

Kaltpressung innerhalb von 

12 Stunden von der Ernte

säure

0,20%

erhältliche formate

500 ml

olivenhaine

Erstreckt sich auf den sanften Hügeln der 

oberen Maremma. Die Ausrichtung nach 

Südwesten garantiert eine gute Zirkulation 

der nachmittäglichen Brise sowie eine 

optimale Sonneneinstrahlung.

verkostungsmerkmale

farbe: deutliche Tendenz zum Grün. Sehr klar.

bouquet: intensiver Duft, fruchtig mit Noten 

von Artischocke.

geschmack: sehr fruchtig, recht pikant sofort 

nach dem Pressen, wird im Laufe der Monate 

runder, behält jedoch einen lebhaften 

pflanzlichen Geschmack bei.

kombination mit speisen

Optimal für Pinzimonio und Salate, perfekt zu 

traditionellen Gerichten der Maremmen.
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die etwas niedrigeren Temperaturen bedingten die perfekte Ausreifung der 

Trauben der Rebsorten Syrah, Petit Verdot und Cabernet Sauvignon, die so 

ihr volles Qualitätspotential entwickeln konnten. Insgesamt ist der 2016er ein 

hervorragender Jahrgang, der die Kelterung eines eleganten und strukturierten 

Rocca di Montemassi ermöglichte.  

art des bodens

Die Rebflächen liegen zwischen den sanften Hügeln des Castello di 

Montemassi. Die Böden sind aus der Erosion der umliegenden erzhaltigen 

Hügel entstanden. Der Boden mit mittlerem Lehmanteil enthält verwitterten 

Fels, der reich an wertvollen Mineralien ist.

reberziehungsmethode

Die Reben der Sorten Cabernet Sauvignon und Petit Verdot werden mit 

Drahtrahmen nach Guyot erzogen und beschnitten, die Sorte Syrah genießt 

die Kordonerziehung. Sehr wichtig ist der Grünschnitt, der von Hand und mit 

akribischer Sorgfalt durchgeführt wird.

weinbereitung und ausbau

Die Trauben werden von Hand in Kästen gelesen, wobei nur die ganz reifen 

und gesunden Trauben ausgewählt werden. Die Weinbereitung erfolgt nach 

Sorten getrennt bei kontrollierter Temperatur in Stahl. Die Gärung dauert 

etwa 30 Tage. Eine malolaktische Gärung schließt sich an. Der Ausbau dauert 

14 Monate in 350 Liter fassenden Fässern aus französischer Eiche in Erst- und 

Zweitbelegung, es folgen 10 Monate auf der Flasche.

verkostungsmerkmale

farbe: Rubinrot.

bouquet: Intensiv und reif mit Anklängen an schwarze Früchte, Unterholz 

und Andeutungen von Tabak.

geschmack: Konzentriert und verführerisch mit leichten Andeutungen von 

Gewürzen und einer perfekten Ausgewogenheit. Der Abgang ist lang und 

anhaltend.

kombination mit speisen

Gut abgelagerte Wurstwaren, dunkles Fleisch, Wild und Käse mittlerer 

Lagerdauer.

Rocca di Montemassi
2016

stockdichte

5.000 Weinstöcke/ha

ertrag pro hektar

60 Doppelzentner/ha

alkoholgehalt

14% vol.

ideale serviertemperatur

16° - 18° C

erhältliche formate

750 ml - 1500 ml - 3000 ml 

5000 ml

alterungspotential

10-15 Jahre

erster anbaujahrgang

2008

M A R E M M A  T O S C A N A




