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Alturio

KLASSIFIZIERUNG
Friuli Aquileia DOC

PRODUKTIONSGEBIET
Cervignano del Friuli

REBSORTE
100% Refosco
dal peduncolo rosso.

ALKOHOLGEHALT
13,5% Volumenprozent

ERHALTLICHE FLASCHENGROSSE
750 ml

BODENTYPOLOGIE

Die vor Ort Magredis genannten Boden auf
dem Gut Ca’ Bolani in der Friauler Aquileia
DOC-Zone weisen aufgrund des gemein-
samen alluvialen Ursprungs eine ahnliche
Struktur wie im Bordelaise auf: Sandig lehmi-
ge Textur mit kieseligen Einsprengseln und
einem ideal dem Bedarf der Reben entspre-
chenden Mineralgehalt.

VINIFIKATION UND VEREDELUNG

Die von handgelesenen und selektierten Trau-
ben wurden bei einer 15-tagigen Mazeration
auf den Schalen in traditionellen Garbehaltern
fermentiert. Nach der 12 Monate wahrenden
Reifung in Barriques aus Allier-Eiche verfei-
nerte sich der Wein zusatzlich mindestens 6
weitere Monate in der Flasche.

REBERZIEHUNGSSYSTEM
Doppeltes Guyotsystem.

PFLANZDICHTEN
5500 Stocke pro Hektar. Durchschnittsalter
der Reben: 10 Jahre.

TRAUBENERTRAG
4500 kg pro Hektar.
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