R &1;...;.-“..

TENUTA
CA’BOLANI

FRIULI

Chardonnay

frizzante

KLASSIFIZIERUNG
Delle Venezie IGT

PRODUKTIONSGEBIET
Venetien

REBSORTE
100% Chardonnay

ALKOHOLGEHALT
10,5% Volumenprozent

ERHALTLICHE FLASCHENGROSSE
750 ml
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CHARDONNAY

TENUTA
CA'BOLANI

www.cabolani.it

VINIFIKATION UND VEREDELUNG

Nach der schonenden Pressung der Trauben
fermentiert der Most bei Temperaturkontrolle
(10° C.) Eine kurze Zweitgarung verleint dem
Wein Duft - und Aromenfulle und seine ange-
nehme Spritzigkeit.

FARBE
Helles Strohgelb mit grunlichen Reflexen.

BOUQUET

Angenehme Frische mit facettenreichen
fruchtigen Nuancen, vornehmlich von exoti-
schen Fruchten.

GESCHMACK
Angenehm, frisch, elegant, bestechend har-
monisch.

SERVIERTEMPERATUR
Bei 8° - 10° C. zu servieren.

SPEISEEMPFEHLUNGEN

Frische und Fruchtigkeit suggerieren ihn als
feinen, eleganten Aperitif und als Begleiter
zum ganzen Mahl.
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