- TENUTALBOSCO

Oltrepo Pavese ist ein Begriff, der viele Dinge zum Ausdruck bringt, etwa die wunderbare
naturliche Vielfalt der Boden und Gelande oder die Tatsache, dass diese Rebe, der die gallischen
Stdmme so gerne zusprachen und die die benediktinischen Ménchen im Mittelalter wieder zu
alter Ehre brachten, im Laufe der Geschichte ohne Unterbrechung angebaut wurde. “Il Bosco”
bildet die zahlreichen Facetten dieser Gegend ab, deren gepflegte Weingarten die typischen
Sorten traditioneller Trauben genauso wie internationale Reben beherbergen. Insbesondere
der Pinot Nero findet hier ein fur ihn ideales Terroir vor, der seinen Charakter, seine Feinheit
und Eleganz zauberhaft zum Ausdruck bringt. Die intensiven Dufte und verfuhrerischen
Charakterzuge der Sorte "Il Bosco” sind das genaue Abbild eines Ortes, der wunderbar freigiebig
mit seinen Gaben umgeht.

Poggio Pelato 2016

Der antike Name geht auf uralte Quellen zurtick: Poggio Pelato heil3t eine Reb-
flache, die wegen ihres Mikroklimas und ihrer Bodenbeschaffenheit die sorten-
typischen Eigenschaften des Pinot Nero zum Ausdruck bringt, welcher hier
genau den richtigen Lebensraum vorfindet. Anforderungsgerechter Anbau im
Weinberg und Sorgfalt in der Kantine bringen diesen Wein hervor, der schon
mit seiner zart rubinroten, aber glanzhellen Farbe und den klar wahrnehmbaren
intensiven Duftnoten nach Johannesbeere, Rhabarber und einem subtilen dunk-
len Gewdrz ausdrucklich auf sich aufmerksam macht. Der Schluck explodiert in
einem berauschenden, breit gefacherten und ausdruckvollen Aromenreichtum,
das fruchtig leuchtet und dann in einem vibrierenden Abgang mit der rebsorten-
typischen Saure frisch ausklingt.

KLASSIFIKATION ANBAUGEBIET JAHRGANG

Oltrepo Pavese Zenevredo, 2016

DOC Oltrepo Pavese

REBSORTEN ZEITPUNKT DER WEINLESE ART DER ERNTE

100% Pinot Nero In der ersten Manuell
Septemberwoche

KLIMA

Der Jahrgang 2016 war gekennzeichnet durch einen trocken Winter mit nied-
rigen Temperaturen, auf den sofort ein mildes, regenloses Fruhjahr folgte.
Der Wachstumsbeginn der Pflanzen lag in der Norm. Zwischen Mai und Mitte
Juni regnete es ab und zu, jedoch nur geringe Mengen, wodurch die Pflanzen
wahrend der ersten wichtigen phanologischen Phase unterstutzt wurden. Die
Temperaturen stiegen nie Uber 30°C und die stets maRige Luftfeuchte schuf
ein gesundes Mikroklima im Weinberg. Zwischen Mitte Juni und der ersten
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TENUTALLBOSCO

STOCKDICHTE
4500 Weinstdbcke/ha

ERTRAG PRO HEKTAR
75 Doppelzentner/ha

ALKOHOLGEHALT
13,5% vol.

IDEALE SERVIERTEMPERATUR
16°-18°C

ERHALTLICHE FORMATE
750 ml

ALTERUNGSPOTENTIAL
8-10 Jahre

ERSTER ANBAUJAHRGANG
1998

Poggio Pelato 2016

Juliwoche regnete es diverse Male stark und aufgrund der milden Temperatu-
ren und der Gesundheit der Pflanzen konnten die Trauben langsam reifen. Die
Temperaturschwankungen zwischen Tag und Nacht lagen bei 10 bis 13°C. Die
Pflanzen entwickelten sich in perfekt harmonisch. Dies zeigt sich auch im Glas,
das die fur diesen Jahrgang typische extreme geschmackliche und sensorische
Feinheit prasentiert. Es handelt sich wahrscheinlich um den in Menge und Gute
besten Jahrgang seit langem. Die Lese erfolgte in der ersten Septemberwoche.
Die Trauben waren rundum gesund und hatten eine optimale Saure und wei-
che Tannine, die Voraussetzung fur eine sehr lange Lagerfahigkeit des Weins.

ART DES BODENS
Tonig-schluffige, mergelhaltige Kalkboden.

REBERZIEHUNGSMETHODE
Niedere Spaliererziehung (Guyot).

WEINBEREITUNG UND AUSBAU

Die sehr sorgfaltig geernteten Trauben durchlaufen eine viertagige kalte Ma-
zeration, an die sich die Garung anschlielst. Nach dem Abstich ruht der Wein,
damit sich die Trubstoffe absetzen konnen. Anschlielfend wird er teils in 228
Liter fassende Barriques, teils in 25 hl grolRe Fasser gefullt. Die malolaktische
Garung in den Fassern entwickelte sich im FrUhjahr mit dem naturlichen An-
stieg der im Keller herrschenden Temperaturen auf naturliche Weise. Der Wein
wird nach einem Jahr Reifung in Holz weitere 4 Monate in Stahl ausgebaut und
verbringt dann die verbleibenden 8 Monate auf der Flasche. Er wird zu keinem
Zeitpunkt geklart, gekuhlt oder gefiltert und behalt deshalb seinen einzigartigen
Charakter bei.

VERKOSTUNGSMERKMALE
FARBE! Ein zartes Rubinrot mit purpurfarbenen Nuancen.

BOUQUET. Einem intensiven Geruch mit Aromen nach Heidelbeere, Johannis-
beere, Kirsche, Rose und Rhabarber folgen angenehme Rostnoten.

GESCHMACK: Elegant, fein, weich am Gaumen mit einem leichten mandeligen
Abgang.

KOMBINATION MIT SPEISEN

Ausgezeichneter Wein fur das komplette Menu, der ganz hervorragend zu kraf-
tigen ersten Gangen, gefullten und im Ofen zubereiteten Nudelspeisen sowie
zu Kalbfleisch und Federwild passt.
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